Mrkvova buchta

Suroviny:

2 vejce

150 g cukru moucka

100 g oleje (125 ml)

250 g nastrouhané mrkve

250 g polohrubé mouky

9 g kypficiho prasku do peciva

1 hotkou ¢okoladovou polevu

hrst mletého kokosu, maslo na vymazani formy, mouka na vysypani.

Postup:

Rozehtejeme si troubu na 180°C. Ocistime mrkev a nastrouhame najemno.
Dortovou formu si vymazeme mdslem a vysypeme polohrubou moukou.

Ve vys$si misce uSlehame vajicka s cukrem, postupné priddvame olej. Ve musi byt dobfe rozslehané. Poté
pfiddme nastrouhanou mrkev a opatrné vmichame do tésta. Nakonec pfiddme mouku s kypfFicim praskem
do peciva a vSe opatrné promichame jen vareckou (stérkou).

Tésto vylijeme do dortové formy a peceme 15-20 minut na 180 °C.

Mezitim si ve vodné lazni rozehfejeme horkou polevu v sacku.

Po upeceni tésta sacek od horké polevy v rohu ustfihneme a ¢okolddu rovnomérné rozlijeme na povrch

upeceného tésta, polévkovou lzZici (spodni kulatou ¢asti) cokolddu rozmazeme a posypeme strouhanym
kokosem.

Je mozna i obména, kdy poZijete i nasekané vlasské ofechy (1/3 hrnku) a ty spolu s mrkvi vmichate do tésta.
Nékdo ma radéji citrénovou polevu misto ¢okolady. Jiny zase pod ¢okolddu maze marmeladu. Vse zalezi na

vas @



